Rosso di Montalcino .
D.O.C Vitigho

Sangiovese

Zona di Produzione

Montalcino, Loc. Castelnuovo dell’Abat

Caratteristiche del Territoric
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circa 250 mt slm. Densita di impianto delle viti circa 6000/
Allevamento a cordone speronat

Il suolo si compone principalmente di galestro e aren:

Vendemmia

Condotta in forma manuale dalla seconda meta di setten
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bottiglia prima dell'immissione in commerci

Caratteristiche Organolettich

Colore: rosso rubino intensc
Profumo: intenso con sentori di piccoli frutti a bacca rosa come la cili
Sapore: asciutto, caldo, un po' tannico con una buona aci

Produzione
25.000 — 35.000 bottiglie annu
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Tenuta Buon Tempo
MONTALCINO



