Furba

SANGIOVESE IL.G.T Vitigno

Sangiovese

Zona di Produzione

Montalcino, Loc. Castelnuovo dell’Abate.

Caratteristiche del Territorio

Superficie vitata di circa 8 Ha, con esposizione a Sud-Est ad un'alticudine di
circa 250 mt slm. Densita di impianto delle viti circa 6000/ha.

Allevamento a cordone speronato.

Il suolo si compone principalmente di Galestro ¢ Arenaria.

Vendemmia

Condortta in forma manuale dalla seconda meta di setctembre

Vinificazione & Affinamento

Vinificazione in acciaio a temperatura controllata e fermentazione con lieviti
indigeni; macerazione di 2 settimane. Invecchiamento in botti grandi (60hl)
di rovere di Slavonia per tre quarti del vino e per il resto tonneaux da 500 le di
rovere francese di secondo passaggio. Infine il vino viene naturalmente chiari-
ficato per decantazione in acciaio e lasciato riposare minimo sei mesi in

bottiglia prima dell'immissione in commercio.

Caratteristiche Organolettiche

Colore: rosso rubino intenso.
Profumo: intenso con sentori di piccoli frutti a bacca rosa come la ciliegia.
Sapore: asciutto, caldo, un po' tannico con una buona acidita.

Produzione
25.000 - 35.000 bottiglie annue.

La Furba, come la volpe che quatta quatta rubo il tacchino di Thanksgiving la
sera prima dei festeggiamenti, sotto il naso di tutta la famiglia riunita per
loccasione! L'abbiamo celebrata cost, dedicandogli un vino.

Un sangiovese aromatico, fmtmto con un carattere determinato. Da degustare
lentamente. Temperatura di servizio: 16-18 °C

REAR

Tenuta Buon Tempo
MONTALCINO




